kvasinkovy kmen

LALVIN V 1116
(Lalvin K1)

LALVIN 71 B
LActiflore Primeur”

LALVIN EC 1118
,Prise de Mousse*

LALVIN RHST

LALVIN CY 3079

,Bourgoblanc*

LALVIN R2

ENOFERM SIMI WHITE

LALVIN W

LALVIN EGH2
,Pannonia“

LALVIN ICV D47

SANITACE, s.r.o.; Michal Vostrel

kvasinkové kmeny LALVIN pro bila vina

LALVIN

kvasnéa vlastnost

dobra schopnost pro prosazeni, velmi
tolerantni na alkohol, kvaSeni, které je
chudé na bilkoviny (pénu) potladuje
samovolné odbourani kyselin (BOK)

béhem kvasSeni spotfebovava az do 30%
kyseliny  jable¢né, zvySena tvorba
esterového aroma

zesileny kmen kvasinky bezpecny a
odolny stresu, vhodny pro vyrobu sekt(,
mala potifeba dusiku

Konstantni, pomaly prabéh kvaseni, dbat
na dobré zasobeni Zzivinami, optimalni
teplota 713 — 18 °C, dobré viastnosti pfi
studeném kvaseni

pravidelné ne pfilis rychlé kvaseni, nutné
dostateCné zasobeni Zzivinami, optimalni
teplota 16 — 19 °C, dobra vlastnost
autolyzy a tim ulehéeny pocatek BOK

kvasinka silné kvasici za studena, zajistit
peclivé fizeni teploty a dobré zasobeni
Zivinami, optimalni teplota 72 -18 °C
spiSe pomalejSi prabéh kvaseni, silné
méni aroma druh( (exoticka ovocna
aroma), davkovani: 20— 25 g/hf, optimalni
teplota 16 — 20 °C

rychlé nakva$eni, pribéh kvaseni 7 — 2
dny, pomalejSi nez u rychlych kvasinek,
optimalni teplota 16 — 20 °C

silné nakvaSeni, spolehlivé konecné
kvaseni, silna a v(ci alkoholu rezistentni
kvasinka, nepatrna potfeba zivin, optimalni
teplota 16 — 22 °C

plynulé kvaSeni, dobra teplotni tolerance,
aktivni  zabijak, potfebné nepatrné
mnozstvi dusiku, optimalni teplota 77 — 23
°C

GSM: +420.603 475 920

BILA VINA
vhodnost / charakteristika

vina z prvni sklizné (ranna) s dlouhotrvajici
svézesti, Veltlinské zelené, Ryzlink, Miller
Thurgau

ro¢niky bohaté na kyseliny — vina z prvni
sklizné (ranna), esterové aroma vysoce
vonné a pfipominajici broskve a banany
zvySena  aktivita  B-glukozidazy, je
podpofen jemny charakter druhu vina, také
pro kva$eni v barikovych sudech

pro elegantni, svému druhu typické
Ryzlinky, jemny nadech po rGzich a
broskvich

nejlepSi burgundské kvasinky, poskytuje
vyslovené ,krémovité“ vino s aromatickou
vuni, osvédceny pro prokvaseni
v barikovych  sudech s kraSlenim na
kvasinkéach - ,Sur lie*

Vhodny pro: Ryzlinky, Veltlinské zelené,
Sauvignon, druhy s vyraznym buketem.
Zvyseny extrakt.

pouziti pro vina typu Cuvée, popf. pro
pfirozené aromatizovani neutralnich druhd

bila  vina
Thurgau,

vhodny: pro elegantni
s neutralnim aroma. Muiller
Ryzlink, Veltlinské zelené

pro harmonicka vina s vysokym obsahem
alkoholu (ne pfipalené vino), vhodny pro
zcela zralé hrozny, pfivlastkova vina

zachovava druhovy charakter, optimalni
pro vysoce vyzralé hrozny, k produkci
bilych vin bohatych na extrakty

www.sanitace.cz

e-mail: mvostrel@sanitace.cz




