Sladek pivo vari, hostinsky ho deéla
Michal Vostfel - WWW.SANITACE.CZ

Deset let po opétovném navratu mezi vyspélé zemé zapadni civilizace mizeme
konstatovat, ze Cesti sladci zvladli zménu technologii ve vyrobé piva s bravurou. A Ze
tento pfechod od ,kucharky k poc&itatim s nejnovéjSimi programy zvladli dobfe svédci
pestra chutova rozmanitost Ceskych a moravskych piv , od Prazdroje pfes Regenta
az po Budvar.

Ale co druha strana dlouhého fetézce, jenz pfimo ovliviiuje kvalitu sudového piva.
Nasi hostinsti, restauratéfi a hoteliéfi. Se smutkem v srdci pivafe musim fFici, ze tady je
stav velice tristni. Malokdo z provozovatelll vySe jmenovanych Zivnosti dosahl alespon
zakladniho vzdélani v oboru: vyu€eny kuchaf, €iSnik, v lepSich pfipadech absolvent
hotelové Skoly, €i nékterého pfibuzného oboru. Mnoho z podnikateld, ktefi si nam
dovoluji nabizet tento uslechtily zlatavy mok ve sklenicich se snéhobilou pénou,
nema nejen pozadované vzdélani, ale ani sebemensi ponéti o hygienég, zakladnim
to kameni v oborech, kde zachazime s potravinami, a k nimz pivo bezesporu patfi.

Jen si vzpomenme na vyraz ¢eskych (a moravskych) pivara: ,pivo je tekuty chléb.

Pokusim se nyni uvést par zakladnich pravidel, diky nimz v nékterych provozech
vefejného stravovani (a ty se daji v Ceskych zemich spocitat bohuzel jen na prstech jedné
mozna i druhé ruky) dosahuje pivo stejné kvality, jako kdyZ po naroCné tvrdé praci opousti
lezacky sklep (dnes v mnoha pfipadech CK tanky).

Skladovani

Na zakladé nékolika stastnych setkani s mistry Cepovaného piva mohu fici, ze
pivo sudoveé Ci tankové potfebuje tu nejlepsi péci. Za€ina s rozvozem a skladovanim.
V pfipadé sudového piva by mély byt sudy uSetfeny hrubého zachazeni a narazu.
Skladovaci teplota v mistnosti by méla byt mezi 7 — 10 <C (CSN 56 6635 - pivo , ¢l. 6.5,
odst. 6.5.5.) a tento prostor by mél byt od ostatnich skladovanych potravin oddélen
stavebni prepazkou (viz. Hygienické predpisy svazek cCis. 64/1987, Smérnice Cis.
72/1987 MZ CSR, §4, odst. 4). Nez takto uskladné&ny sud pfijde ke éepovani, mél by mit
moznost si v takto chladné mistnosti po dlouhé cesté radné odpocinout, tj. 2 — 3 dny
(CSN 56 6635, ¢&/. 6.5, odst. 6.5.1.). Kazdy, kdo chce &epovat pivo, by mé&l myslet na to,
Ze cesta od sudu k vyCepnimu kohoutu by méla byt co nejkratSi a pokud mozno kolma,
tzn. Ze napojové vedeni by nemélo byt provésené, zakroucené, Ci pfiSkrcené a musi byt
opatfeno doprovodnym chlazenim viz CSN 527005 - Vy&epni zafizeni. Zakladni
ustanoveni a provozni pfedpisy, bod 50.

Hnaci plyny

Dulezitou roli hraje také volba hnaciho plynu. Jen mistfi svého femesla si mohou
dovolit pouziti stlaeného vzduchu, protoze toto médium je velice narocné na hygienu.
Zakon 110/1997 Sb., vyhlaska 335, odd. 3 — pivo, § 15, odst. 2) fika: ,celkova doba
Cepovani piva z transportniho obalu (KEG) nebo vy€epniho tanku provadéného pretlakem
vzduchu nesmi piekroCit 72 hodin od zahajeni vyCepu®. Kyslik, vyznamna slozka, totiz
umoznuje nezadouci mnozeni mikroorganismd, které jsou v pivu vzdy pfitomny
a umoznuje jejich nezadouci mnoZzeni (pf.: divoké pivni kvasinky).

Také technologie na vyrobu stlateného vzduchu je narocna na provoz a
pravidelnou udrzbu. Kazdy kompresor ma vzduchovy filtr, ktery je tfeba nejméné
jednou za mésic bud vymeénit, nebo u filtrd, které to umozriuiji, je tfeba vyprat jejich
vloZku. Pro lepSi kvalitu vzduchu Ize pfed kompresor umistit suSici zafizeni, které



snizi vihkost vzduchu, ktera ma jinak také blahodarny vliv na mnoZeni nezadoucich
mikroorganismu. Nedilnou soucasti kazdého kompresoru je vzdusnik, ktery ma

odkalovaci ventil, a ten musi byt nejméné jednou za tyden otevien, aby se vypustil
kondenzat obsahujici necistoty, které vznikaji pfi stlacovani vzduchu. Kompresor pro
vyrobu stlateného vzduchu by mél byt v kazdém pfipadé bezolejovy. Toto vSe

upravuje CSN 69 0012 - Tlakové nadoby stabilni. Provozni poZadavky.

Z vySe uvedenych fadku je patrné, ze pouziti stlaceného vzduchu neni zadnou
snadnou zaleZitosti. Podivame-li se smérem dopfedu k chystanému vstupu CR do
Evropské Unie, tak mohu dati za pravdu pivovarskym odbornikim, ktefi tvrdi, Zze pro
Cepované pivo jsou nejlepSimi hnacimi plyny bud® oxid uhli€ity (CO2) nebo jeho smés
s dusikem (N2). Tady bych si dovolil upozornit na odborny ¢lanek pana Doc. Miroslava
Raba v knize Material a Clovék, kde na str. 208 — 211 piSe, jak slozitym utvarem jsou
bublinky CO,, které tvofi zaklad pivni pény a jak je naro¢né kvalitu této pény zachovat.
Znalci z oboru se shoduji, ze vtomto sméru je pivni pé€né nejvice prospésna kombinace
oxidu uhli¢itého a dusiku, znama nékdy pod obchodnimi nazvy Dinax nebo Biogon.

Mnozi prodejci toeného piva uvadeéji, ze si z duavodu finan€nich nemohou Eepovani
piva nékterym z téchto plynd dovolit. Pfitom naklady na jedno pivo (0,5 I) &ini cca 20
haléru, coz predstavuje 1,3% z celkové ceny tohoto piva, pocitame-li dnesni béznou
cenu 15,-- K&/pullitr . Na tomto misté chci upozornit, Ze vyrobci vy€epnich chladicich
zarizeni predepisuji sanitaci vedeni hnaciho plynu nejméné jednou za 6 mésicu, v pfipadé
vzduchovych cest nam ji CSN 527005 bod 78 nafizuje nejpozdéiji jednou za tfi mésice.

Sanitace — ¢isténi a desinfekce napojového vedeni

Cituji CSN 527005 &1V, odst. 75, priloha 2, bod 1.1: ,&isténi se provadi nejméné
jedenkrat tydné za pouziti sanitatnich prostfedki a za pouziti ktomu urCeného
sanitaCniho zafizeni“.

Zde bych se zastavil u slova sanitace: je to chemické Cisténi a desinfekce, kde
Cisténi predstavuje odstranéni hrubych viditelnych necistot a desinfekce je odstranéni
vSech mikroorganismu. V dneSni dobé se pouzivaji pfi sanitacich z velké Casti alkalické
Cistici prostfedky (na bazi hydroxidu sodného nebo hydroxidu draselného), které obsahuji
jako ucinnou desinfek&ni slozku chlornan sodny, z néhoz se uvolfiuje aktivni chlor, ktery
patfi mezi nejucinnéjsi desinfekéni latky. DalSi sloZzkou, ktera by méla byt obsaZena
v sanitaCnich prostfedcich, jsou organické latky zamezujici uvolfiovani vodniho kamene
a jeho usazovani na povrch napojového vedeni, které by zpUsobilo zdrsnéni povrchu
a usnadnilo nasledné zachycovani organickych latek a mikroorganismu v napojovém
vedeni. Soucasti je také inhibitor na bazi kfemicitych soli, které zabranuji bodové korozi
v nerezovych Snecich chladiciho zafizeni. Jediny prostfedek na nasem trhu, ktery je
vyluéné uréen pro sanitaci napojového zafizeni, obsahuje navic BIOINDIKATOR, ktery
je schopen prostifednictvim barevné zmény (fialova-zelena-fialova) presné urcit, kdy je
sanitace ukonCena nejen po strance Cisténi, ale i po strance desinfekce. Pro napojové
vedeni je velice dulezité, aby pomoci sanitace bylo zbaveno veskerych nedcistot a
mikroorganisma, protoze tato skute€¢nost ma pfimy vliv na dobu, po kterou je tato sanitace
ucinna. Empirickym méfenim je zjisténo, ze spravné provedena sanitace udrzi napojové
vedeni v hygienicky nezavadném stavu od 7 do 14 dnll mezi dvémi sanitacemi.

ZkuSeni hostinsti védi, jak dulezitou roli hraje voda v obdobi mezi dvémi sanitacemi.
NejslabSim mistem na celém vyCepnim chladicim systému je vyCepni kohout. Drtiva
vétSina nasSich vyCepnich se dopousti zakladni chyby, kdyZz po skonCeni Cepovani piva
necha v Celni ¢asti kohoutu a ve vypustni trubici zbytek piva, ktery pfes noc pfi pokojové



teploté pracuje — kvasi, ¢imz se mnozi divoké pivni kvasinky a odtud se bez problému
rozmnozi do samotného napojoveho vedeni a nékdy skonCi az v samotném
sudu. Vysledkem tohoto nespravného postupu byva telefonat hostinského do pivovaru:
,VY jste mi dodali sud zkazeného piva“. Abychom tomuto pfedesli, mame dvé moznosti:
1) bud vecler po skoncCeni Cepovani piva proplachnout vdechna pivni vedeni
vodou pomoci sanitacniho adaptéru, ktery by nemél chybét v Zadném pivnim sklepé.
Protoze se pivo s vodou nemisi, nedochazi pfi tomto postupu k Zadnym ztratam
piva. Je to pouze otazka organizacni, nebot vyCepni by mél dokazat odhadnout,
kolik piv jeSté muze prodat.
2) nebo proplachnout Celo kohoutu a vypustni trubici pomoci sanitacniho balonku.

Kdo by mohl mit pochybnosti o Ucelnosti tohoto kroku muze si na zkousku vzit
koleCko dietniho salamu a polozit si ho na vyCep vedle vyCepniho kohoutu a druhy, resp.
tfeti den porovnat jeho kvalitu. DalSim krokem po skonleni ¢epovani piva by mélo byt
ddkladné omyti okapové misky vodou. Tyto kroky odpovidaji Hygienickym predpistiim
svazek ¢.64/1987, Smérnice €. 72/1987 MZ CSR - hlavniho hygienika — o hygienickych
poZadavcich na zfizovani a provoz zafizeni spoleéného stravovani: §11, odst. e):
provozovatel zafizeni spoleéného stravovani je povinen udrzZovat vSechna provozni a
pomocna zarizeni a i inventar v takovém stavu, aby byl zabezpeCen hygienicky provoz
zafizeni a nedoslo k ohrozeni zdravi spotfebitelll nebo znehodnoceni pozivatin (=pivo).

Jak ve vycepu

Jesté jednou Smérnice €. 72/1987 MZ CSR - hlavniho hygienika, kde se fika v §
7, odst. a): ,sklenice po umyti v u€inném mycim roztoku o teploté min. 45°C oplachnout
v tekouci pitné vodé a nechat je odkapat na zafizeni pro odkapani sklenic®. Ke kulturnosti
vyCepniho a k hygiené vycepu patfi také rucni dvoudilna mycka sklenic. V prvni ¢asti, kde
jsou kartaCe a tepla voda se saponatem, se sklenice myje, a v druhé &asti jsou trysky
s pfivodem cCerstvé vody k oplachovani, kde dochazi k odstranéni saponatu, ktery ma jinak
negativni vliv na kvalitu pény.

Ke kazdodenni hygiené vyCepu patfi rozdélani mycky. Nejprve vytahneme kartace,
oplachneme je teplou vodou a nechame je pfes noc osusit. MyCku taktéz vymyjeme
teplou vodou a nechame ji oschnout. Rovnéz miska pro odkapani skla se musi na konci
dne rozdélat a vymyt horkou vodou se saponatem. Tam, kde se to nedéje, nas pfi vstupu
do provozovny ,uvita“ zavan nakyslého zapachu. Poslednim krokem je cesta do sklepa,
kde se provede odrazeni piva a zastaveni tlakového ventilu na lahvi (vypnuti kompresoru).
NarazecCe nikdy nepokladame na sud nebo dokonce na podlahu, ale zavéSujeme na hak
pod stropem, abychom zabranili reinfekci pivniho vedeni. K péci o né patfi oplachnuti
v teplé vodé pfi kazdém pFerazeni ze sudu na sud.

VSeobecna hygiena

Kromé kazdodenniho uklidu, ktery se provadi v celé provozovné (napf.: uklid
socialnich prostor, kuchyné a spoleCenskych prostor) se jednou za tyden umyji a
vydesinfikuji podlahy a stény vyCepniho skladu. Pro provozovny vefejného stravovani
nafizuje Smérnice MZ CSR - hlavniho hygienika é&is. 72/1987 odst. j) vypracovat
sanitani fad a zaridit sanitaCni dny nejméné jednou za tfi mésice vCetné dezinsekce,
deratizace a vést o tom evidenci ( tzv. sanitaéni kniha). Mimo to musi byt na provozovné
podle CSN 52 7005 bod 72 uloZeny na lehce dostupném misté tyto dokumenty:
- CSN 52 7005
- navod k obsluze tlakového soustroji
- navod k obsluze chladiciho zafizeni (popf. navod k obsluze a udrzbé vycepnich tanku()



K praci v pohostinstvi by mély patfit zakladni znalosti nasledujicich norem
A pravnich pfedpisu:

1.)normy:  CSN 07 8304 — kovové tlakové nadoby k dopravé plyn(. Provozni pravidla
CSN 07 8515 - Kovové lahve na plyny. Ocelové lahve beze$vé na stladené
plyny se zkuSebnim pretlakem 19 MPa
CSN 56 6635 — pivo
CSN 65 1743 — oxid uhligity kapalny
CSN 69 0010 — tlakové nadoby stabilni. Technicka pravidla

2.) pravni predpisy:

Hygienické predpisy, svazek €.64/1987, Smérnice &. 72/1987 MZ CSR —
hlavniho hygienika — o hygienickych pozadavcich na zfizovani a provoz
zarizeni spole¢ného stravovani

Zakon 104/1995 Sb., o ochrané spotiebitele

Zakon 110/1997 Sb., vyhlaska 335

Zavérem

Shora uvedena fakta poukazuji na skuteCnost, ze vést zafizeni nejen ke
spokojenosti hostu, ale i ke spokojenosti Ufadu, neni viibec jednoduché. Dobra znalost
pFedpisu je vSak prvnim krackem ke kvalité Eepovaného piva. Trend v zapadni civilizaci
je takovy, Ze vyto€ v restauracnich zafizenich rok od roku klesa. A pfitom jedina moznost,
jak si udrzet slusné obraty ze sudového piva v ostré konkurenci na Ceském trhu, kde tento
jev take jiz nastal, je zvysit diraz na kvalitu epovaného napoje.

A na zavér snad uz jen jedno staré uslovi, které potvrzuje pravdivost mych slov:
.Lam, kde je mozné jist ve vyCepnim skladu téméf ze zemé, tam budou mit s velkou
jistotou vyborné pivo“. Skoda jen, Ze host nema prileZitost nahlédnout do z&kulisi, aby si
usetfil zklamani.



